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« GRAND CLASSIQUE »

Brouillade aux truffes et tuile croustillante

DIAMANT NOIR ET FOIE GRAS

Brioche moelleuse, truffe noire et foie gras,

jus court au porto et brisure de truffes.

SAINT-JACQUES

Rosace de noix de Saint Jacques et Melanosporum,

artichauts moelleux et vinaigrette truffée.

LA VOLAILLE DROMOISE

Supréme de pintade fermiére en demi-deuil,

risotto aux truffes, jus perlé

LE FROMAGE

Saint Marcellin truffé servi tiede,

bouquet de mache a I'huile de noix.

DOUCEUR GLACEE

Nougat glacé au diamant noir et pépites de nougatine,

poire pochée, rapé de truffes.

Nos menus sont donnés  titre d'informations car ils sont renouvelés tous les jours selon l'arrivage des produits frais de la saison et I'inspiration du Chef Eric Berthillot. Pour vous

accueillir au mieux, nous vous remercions de nous indiquer toutes allergies ou intolérances alimentaires au moment de votre réservation.
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